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Appellation : Champagne 

Nom du vin : Benoît Cocteaux 

Dénomination : Or blanc 

Couleur : blanc, effervescent 

Appréciation : 1 étoile 

 

 

Appellation : Champagne 

Nom du vin : Benoît Cocteaux 

Dénomination : [Ω!ƭƭƛŀƴŎŜ 

Couleur : blanc, effervescent 

Appréciation : 1 étoile 

 

bƻǳǎ ŀǾƻƴǎ ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ Ŝǳ ƭΩƘƻƴƴŜǳǊ ŘΩŀŎŎǳŜƛƭƭƛǊ ŀǳ ŘƻƳŀƛƴŜ ƭŜ /ƘŜŦ Philippe Etchebest, 

venu à la rencontre de notre savoir-faire et de nos vins, pour les Vignerons Indépendants. 

 

                                                                                                                                           Avril 2025 

 

 



 

  

13/20 

« Equilibrée, fraîche et pulpeuse en 

bouche, cette association de 

chardonnay et de pinot noir offre une 

belle allonge avec de la résonance 

fruitée et de la sapidité saline.  

!ǳ ƴŜȊΣ ǎΩŜȄǇǊƛƳŜƴǘ ƴƻǘŀƳƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ 

pivoine, de la cerise amarena et 

ƳşƳŜ ŘŜ ƭΩŜǳŎŀƭȅǇǘǳǎΦ » 

Décembre 2024 



 

 

 

 

 

  

   
 

 

Commentaire du guide : Un chardonnay assemblant la vendange 2019 avec des vins des 2 années 

ǇǊŞŎŞŘŜƴǘŜǎΣ Řƻƴǘ нл҈ ǾƛƴƛŦƛŞǎ Ŝƴ ŦƻǳŘǊŜΦ Lƭ ǎΩƻǳǾǊŜ ǎǳǊ ƭŜ Ǉŀƛƴ ōƭŀƴŎΣ ƭΩŀƳŀƴŘŜ ŦǊŀƞŎƘŜ Ŝǘ ǳƴ ƭŞƎŜǊ ōƻƛǎŞΣ 

arômes complétés en bouche de subtiles notes de fruits exotiques. Le faible dosage (extra-brut) contribue à 

la petite nervosité de ce blanc de blancs équilibré, de belle longueur. 

Appellation : Champagne 

Nom du vin : Benoît Cocteaux 

Dénomination : Or blanc 

Couleur : blanc, effervescent 

Appréciation : 1 étoile 

Décembre 2024 

Benoît Cocteaux 

Montgenost (51). 03.26.81.80.30 

16,5 ς Libre Penseur. 

Sans soufre ajouté. Blanc 

de blancs. Nez frais, agrumes, 

bouche vive, calcaire, aérienne ; 

ŞƭŞƎŀƴǘΣ ǇǳǊΦ отΣул ϵΦ 
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15/20 15.5/20 
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Je suis là 
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Janvier 2023 

 

http://www.sgv-champagne.com/mail/CDV/35%20-%20DVG_champagne_13463634.pdf 

 



  

  

Décembre 2022 

 

!ǊǘƛŎƭŜ Řŀƴǎ ƭΩ¦ƴƛƻƴ Řǳ му ƻŎǘƻōǊŜ нлнн 

 



  

décembre 2022 

Décembre 2022 

 



 

 

 

 

 

94/100 

1er décembre 2022 



 

 
 

  

Champagne lƜOR BLANC Brut 

100% Chardonnay  
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Notre sélection de champagnes 

Laure Gasparotto et Ophélie Neiman ont dégusté à 

ƭΩŀǾŜǳƎƭŜ ǇǊŝǎ ŘŜ нлл ōƻǳǘŜƛƭƭŜǎ Ŝǘ Ŝƴ ƻƴǘ ǊŜǘŜƴǳ тлΦ 

Des plaisirs à tous les prix à découvrir pour les fêtes de 

Ŧƛƴ ŘΩŀƴƴŞŜΦ 

 

Benoît Cocteaux, « ƭΩhǊƛƎƛƴŜ », brut nature. 

Pur chardonnay de la côte de Sézanne, cette cuvée non 

dosée a passé quarante-huit mois sur lies. 

Dans le verre, le vin très pâle aux reflets gris, laisse 

échapper des arômes discrets de pomme verte et de 

nashi (poire japonaise). 

Ces arômes de fruits blancs trouvent un écho sur la 

langue, avec une acidité très tonique. 

Un champagne qui réveille. 

Décembre 2021 



 

 
 

Décembre 2021 

 

  



 

 
 

 

  

Benoît Cocteaux 

CUVEE OR BLANC (BRUT) 

« Une bouche crémeuse et 

une bonne concentration 

en finale pour cette cuvée 

des coteaux du 

Sézannais. » 

BENOÎT COCTEAUX, 

Opus Varius, Les Meuniers de mon 

grand-père. 

« Avec des meuniers de plus de 50 

ans, le vigneron élabore un vin 

aérien, aux notes miellées, de fruits 

blancs avec un zeste de 

pamplemousse. 

La bouche est délicate avec des 

arômes de fruits mûrs, de fleurs de 

tilleul. Il charmera avec une poularde 

aux morilles, un carpaccio de Saint-

Jacques aux truffes. » 

Décembre 2021 



 



  

Décembre 2021 



 

 
  

 

 

 

 

1 étoile au Guide Hachette 2022 



 



  

  


