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OPUS VARIUS

« La Premiére »

Millésime : 2021

Terroir : Villenauxe la Grande— Coteaux Sud du Sézannais
Lieu dit : Le Pommerat

Cépage : 100% Chardonnay

Type de sol : Argilo calcaire

Age moyen : 50 ans

Densité de plantation : 7575 pieds par hectare

Vendange et année : manuelle, 2021

Pressurage : pneumatique

Vinification : vendangé et vinifié parcellairement en cuve régulée, le-
vure sélectionnée, FML 100% réalisée lors de la FA sur lies.
Dosage : 1g/litre

Mise en bouteille : 2022

Degré alcoolique : 12 %

Flaconnage : 1440 bouteilles (750 ml)

Dégqustation :
. Robe : or paille

. Nez : notes de fleurs blanches et agrumes puis pain d’épice, brioche
. Bouche : fraiche et tendue
. Température de service : 8° - 10°

Accompagnement :

Filet de bar roti, mousseline de fenouil, émulsion au citron vert et chips
de betterave.

Certifications :

\ La Premiere

. Exploitation Haute Valeur Environnementale
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